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Kuchenliste

Torten
−− Baiser-Sahne-Torte 1, 2, 3, G

−− Bienenstich 1, 2, 3, 4, C, G 
(gefüllt nach Wunsch und Saison mit  
Vanillecreme/Sahnecreme und Obst)

−− Birne-Nougat-Torte 1, 2, 3, 4, C, G

−− Birne-Walnuss-Torte
−− Birne-Haselnuss-Torte
−− Cappuccino-Kirsch-Torte 1, 2, 3, K, C, G

−− Dänische Sauerrahmtorte 1, 2, 3, G

−− Double Chocolate Mud Cake 1, 2, 3, C

−− Donauwelle 1, 2, 3, C

−− Eistorte (nach Wunsch mit Waldbeeren,  
Zitrone oder Kirsche) 3, G

−− Erdbeer-Mokka-Torte 1, 2, 3, K, G

−− Erdbeertorte 1, 2, 3, G

−− Friesentorte 2, 3

−− Kalter Hund mit Fudgemantel 1, 2, 3, K

−− Möhrentorte  
(2. Schicht gefüllt mit Aprikosen) 1, 2, 3, 4, C

−− Orangen-Mousse-Torte 1, 2, 3, G

−− Oster-Schokoladen-Hefekranz 1, 2, 3

−− Quark-Sahne-Torte (mit Maracujahaube) 2, 3, G

−− Ricottatorte mit Pfirsich und  
Beerendecke 1, 2, 3, 4, G

−− Rotkäppchen 1, 2, 3, 4, G

−− Schoko-Mango-Creme-Torte 1, 2, 3, 4, G

−− Schwarzwälder Kirschtorte 1, 2, 3, C, G, K

−− Zitronen-Sahne-Torte 1, 2, 3

Agenda Zusatzstoffe auf letzter Seite

−− Rhabarberbaiser
−− Stachelbeerbaiser

Birne 1, 2, 3, C

−− Birne-Marzipan
−− Birne-Mohn
−− Birne-Zimt-Streusel 4

−− Birne-Schoko 4

−− Apfel-Birne

Butterkuchen 1, 2, 3

−− mit Zitrone
−− mit Marzipan 4

Crumble 1, 2, 3

−− Apfel
−− Kokoscrumble
−− Rhabarber-Ingwer
−− Zwetschgencrumble

Engadiner Nusstorte 1, 2, 3, 4

Früchtekuchen/Fruit Cake 1, 2, 3, 4

Kuchen
Apfel

−− Apfelkuchen mit karamellisierten  
Mandeln 1, 2, 3, 4, C

−− Apfel-Ingwer 1, 2, 3, C

−− Apfel-Marzipan 1, 2, 3, 4, C

−− Apfel-Streusel 1, 2, 3, C

−− Apfel-Rosmarin 1, 2, 3, C

−− Apfel-Basilikum 1, 2, 3, C

−− gedeckter Apfelkuchen 1, 2, 3

−− Elsässer Apfeltorte 1, 2, 3

−− Bratapfelkuchen 1, 2, 3, C

Aprikose
−− Aprikosen-Marzipan-Butterkuchen 1, 2, 3, 4

−− Aprikosenwähe 1, 2, 3, 4

Baiser 1, 2, 3, C

−− Apfelbaiser 
−− Brombeerbaiser
−− Erdbeer-Kokos-Baiser
−− Johannisbeerbaiser
−− Mandelkuchen mit Himbeerbaiser 4

−− Mangobaiser
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Gugelhupf
−− siehe auch (Liste:) Süße Momente

Haferflockenkranz 1, 2, 3, C

−− mit Cranberries
−− mit Heidelbeeren
−− mit Johannisbeeren

Käsekuchen 1, 2, 3

−− Birnencheesecake
−− Köstlichkeiten im Weckglas

•• Cheesecake to go
−− Käsebaiser
−− Buttermilchvariante

•• mit Mandarinen
•• mit Mohn

−− Käsegugelhupf
−− Käse-Marmorgugelhupf K

−− Käsekuchen mit Himbeerstreifen
−− Käse-Mandarinen-Kuchen C

−− Käse-Rosinen-Kuchen
−− Klassischer Berliner Käsekuchen ohne Boden
−− Käsetarte mit beschwipsten Früchten C

−− Mailänder Quarktorte C

−− Mohnkasten mit Limettenquark C

−− N.Y.-Cheesecake mit Obst im Saft G

−− Chocolate Cheesecake
•• Devil Chocolate
•• Peanut Chocolate 4

−− Russischer Zupfkuchen C

•• mit Preiselbeerschicht
•• klassisch

−− Spanische Käse-Pflaumentorte

Marmorkuchen 1, 2, 3, C

−− mit Marzipan 4

−− mit Schokolade
−− mit Heidelbeeren
−− mit grünem Tee (Maccha-Tee)

Möhrenkasten mit Frischkäsetopping 1, 2, 3, 4, C

Linzer Schnitte 4

Panettone
−− wie ein Weihnachtsspecial,  

gern auch als Kuchenriese 1, 2, 3

Pflaume 1, 2, 3, C

−− Zwetschge-Streusel
−− Pflaume-Mokka K

−− Pflaume-Marzipan 4

−− Pflaume-Mohn
−− Zwetschge-Walnuss-Streusel 4

−− Zwetschge mit Mohnquark
−− Pflaume-Karamell

Pie 1, 2, 3

−− Apfel-Brombeer-Pie
−− gfüllt nach Wunsch

Regenbogenkuchen 
−− (für Kinder auch Papageienkuchen) 1, 2, 3, F, C

Rhabarber 1, 2, 3, C

−− Rhabarberstreusel
−− Rhabarber-Marzipan 4

−− Rhabarber mit Vanilleschmand

Rosenkuchen
−− mit Karamell
−− mit Vanillecreme

Schokoladenkuchen 1, 2, 3, 4, C

−− mit Nüssen gemischt (Mandeln, Haselnuss)
−− Schoko-Walnuss
−− Schoko-Ingwer (Delhi-Kuchen)
−− Schoko-Chili
−− mit Mango und Mandeln
−− Kirsch-Schokoladenkuchen

Tartes 1, 2, 3

−− Apfeltarte
−− Aprikosenstreuseltarte
−− Aprikosentarte auf französische Art
−− Birnen-Schoko-Tarte
−− Honig-Nuss-Tarte
−− Mohn-Trauben-Tarte 4, C

−− Quittentarte
−− Schokoladentarte
−− Tarte mit Obst der Saison auf französische Art

Weihnachtsstollen 1, 2, 3

−− gern mit Mohn
−− gern mit Quark
−− regulär mit Mandeln und Rosinen/Korinthen/ 

Zitronen/Orangen 4

Agenda Zusatzstoffe auf letzter Seite
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Gerührtes
(alle) Keksboden 1, 3, Creme 3, G

Erdbeere
−− Erdbeer-Holunderblütencremeschnitte
−− Erdbeer-Mascarpone
−− Erdbeercreme auf Minze
−− Erdbeer-Litschi-Minze

Himbeere
−− Himbeerjoghurtcremeschnitte
−− Himbeercreme auf Trüffelboden
−− Himbeer-Maracuja

Limettencremeschnitten

Mango
−− Mangocreme auf Minze
−− Mangocremeschnitte mit Mandelboden 4

Orangen/Grapefruitcreme
−− mit Erdbeeren
−− mit Brombeeren
−− mit Waldfrüchten

Brownies
Brownies 1, 2, 3

−− Chilibrownie C

−− Walnussbrownie mit weißer Schokolade 4

−− Birnenbrownie C

−− Lavendelbrownie
−− Chunky Monkey Brownie 4

−− Rocky Road Brownie 4

−− Devils Food Peanut Brownie 4

−− Erdnussbutterbrownie 4

−− Karamellbrownie

Blondies 1, 2, 3

−− Blondie mit weißer Schokolade
−− Kokos-Limetten-Blondie

Agenda Zusatzstoffe

1	 Ei
2	 glutenhaltiges Getreide
3	 Milchprodukt
4	 Schalenfrüchte und Erdnüsse
K	 koffeinhaltig
F	 Farbstoffe
C	 Backtriebmittel
G	 Geliermittel

Agenda Zusatzstoffe auf letzter Seite


